
 

Bei der Projektarbeit werden die Transport- und Kommissionierprozesse des Speiselieferan-

ten ALEX Menue untersucht. In der modernen Großküche werden Speisen für Kindergärten, 

Schulen, Betriebe, Institutionen und Einzelkunden produziert. Aufgrund der täglichen Frisch-

produktion der Speisen und dem Anspruch des Unternehmens eine schnelle Auslieferung zu 

gewährleisten werden hohe Ansprühe an die Prozesse gestellt. 

 

Das Unternehmen ist in den letzten Jahren kontinuierlich gewachsen allerdings erfolgte kei-

ne umfassende Prozessoptimierung.  
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